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MITTAGSMENU 1100 is 15.00 U A7

s
Alle Mittagsmeniis werden mit Miso-Suppe serviert, 37/\
\

HIRU NO TEISHOKU ’
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250. Sushi Mix 1 11.90€
4 Nigiri + 1 Uramaki (8 Stk.)

251. Sushi Mix 2 11.90€
2 Hosomaki (Thunfisch, Avocado)
1 Uramaki (Lachs-Gurke, 8 Stk.)

X
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252. Guriru Mix 10.90€
4 gegrillte SpieBle (2 Gemuse,
1 Garnelen, 1 Ente oder Hahnchen)
mit Salat und Reis

253. Supeisu Curry | scHarr 10.90€
Mit Hahnchen und Gemuse,
leicht scharf

)
254. Supeisu Curry < scHarr 9.90€

Vegetarisch, mit Gemuse und Tofu,
leicht scharf

255. Lunch Bento Sake Teriyaki 12.50€
Gemischte Box mit 4 Stk. Sushi Lachs
mit Avocado, Salat, Tamago, Reis

256. Lunch Bento Ente Teriyaki  12.50€
Gemischte Box mit 4 Stk. Sushi Lachs
mit Avocado, Salat, Tamago, Reis

257. Tatsu Ment 12.50€
Wochentlicher Wechsel der versch.
Menus bitte fragen Sie die Bedienung!

Unsere Fische kommen aus nachhaltiger Fischerei/
nachhaltigem Fang und werden stets frisch serviert.
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ZENSAI ONSEI
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1. Gyoza 6.90€
Gebratene Teigtaschen mit
Huhnerfleisch und frischem Gemuse

2. Ebininku 6.90€
Gamelen in Knoblauch-Sol3e

3. Chikin 6.50€
Gebackene Hahnchenbrust

4. Potato 6.90€
Gamelen im knusprigen
Kartoffelmantel

5. Harumaki 6.90€
Frahingsrollen mit Lachs, Thunfisch
oder Gemuse (2 Stk.)

6. Chiri ® 6.90€
Gebackener Tintenfisch
mit Chili-Limetten Sauce

)
7. Nasun < 6.50€
Auberginen in Sul3sauer
-Ingwer Sojasauce

8. Tsuki 6.90€
Gebackene Teigtaschen
mit Garnelenfullung

9. Mushig-Gyo 6.50€
gedampfte Teigtaschen
mit Garnelenfullun

10. Akari 6.90€ -
knuspriges Hahnchen g\

mit Gurke-Sesamsauce




A DORGPERSE

ZENSAI ONSEI
20. Tuna-Goma 12.90€ 24. Maguka® 7.50€
Angerillter Thunfisch in Fruchtige Mangostreifen
Sesamkruste mit Tintenfisch, Garnelen,
Minze und Koriander
21. Edamamq,’ 6.50€

Gedampfte grune
Sojabohnen mit Meersalz

22. Kaisobs. 6.50€
Seetangsalat

23. Sake-Patcho 8.50€
Feines Lachs-Carpaccio
mit Ingwer-Sojasauce

L C
p— S

25. Tuna-Patcho 8.50€

Zartes Carpaccio vom Thunfisch

mit Ingwer-Sojasauce
"3

26. Asupara Salat

Salat aus grunem Spargel

mit Soja-Limetten Dressing,

verfeinert mit Schnittlauch
"3
27. Kimchi SCHARF 6.50€

Chinakohl, Rettich,
Frahlingszwiebeln, Sesam, scharf

6.50€



SHLHI[ Serviert mit japanischem Hausdressing

d )
31. mit Avocado < 7.50€ AN

32. mit Sashimi 1290€

: A = =7
Lachs, Thunfisch, Weil3fisch " ‘ ~‘)‘{\‘
2 Stk.
»
40. Asupa® 4.90€
Gruner Spargel
im Tempurateig
41. Ebi Kush 5.50€
Garnelen
42. Chikin 4,90€
Hahnchenbrust
mit Lauchzwiebeln
43. Kamo 5.90€
Barbarie - Ente

JUPPEI

SHIRUMONO
)
50. Miso Daizu® 4.50€
Sojabohnensuppe
mit Tofu und Seetang
51. Chikin Udon 7.20€

japanische Weizennudeln,
dazu Hahnchenbrust und Gemuse

52. Tempura-Udon 10.50€
Japanische Weizennudeln
mit Gemuse im Tempura




10.50€

60. Ramen Chigyo’
Gebratene Eiernudeln

mit Hahnchenbrust,

Gemuse und Ei -
61. Ramen Yasai '

mit Gemuse und Ei

9.50€

62. Udon Chikin
Japanische Weizennudeln
mit Hahnchenbrust,
Gemuse und Ei

10.90€

»
63. Udon-Yasai’

Japanische Weizennudeln
mit Gemuse und Ei

9.90€

64. Ramen Duck 13.90€

mit knusprige Ente,Gemuse und Ei

65. Udon Duck 13.90€

mit knusprige Ente, Gemuse und Ei

69d. Sprossensalat Grol3 ’3.00€

4 W
69a. Gohan Reis 3.00€
69b. Teriyaki sauce 1.50€
69c. Ingwer b 1.50€
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HAUP [GERICHE
lovwarm) .

70. Sake-Teriyaki 15.90€ 71. Chikin-Teri 14.90€

Lachs mit Teriyaki sauce, Hahnchenbrust mit Teriyaki sauce
Kaiserschoten, Pak-Choi, grunem Spargel und Lauch,

dazu Reis dazu Reis

72. Kamomaso 17.50€ 73. Bangkok Baby 12.90€
Barbarie-Entenbrust mit fruchtiger  Salat mit Entenwurfel, Krautern,
Mango-Miso sauce, grunem Koriander, Zwiebeln, rote

Spargel, dazu Reis Paprika, mit Reis serviert
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80. Sake 3.00€ 81. Maguro 3.50€ 82. Ebi 3.00€ 83. Hirame 3.00€

d

iﬁ‘

Lachs Thunfisch Garnelen Tintenfisch
84. Saba 2.50€ 85. lka 2.50€ 86. Tai 3.00€ 87. Suji 3.00€
Meerbrasse Seewolf Lachs Lachs

A S
F"”»ur ,

89. Kani 3.00€ 90. Tobiko 3.50€ 91. lkura 3.60€
Lachs Krebsfleisch Flugfischkaviar Lachskaviar

i»

92. Unagi 3.90€ 93. Tamago 2.50€  94.Inari 2.50€ 95. Hokkigai 2.50€
SuRBwasseraal Omelett Frittierter Tofu Trogmuschel

A1 9P L NG L2 atci T

-

100. Kizanda Sake 101. Shikan Lachs = 102. Homaya Tuna 103. Eba Butter-Makrele
Lachs Tartar auf grinem Auf Avocado, Flambiert mit
7.50€ Spargel, flambiert  flambiert Chilifaden

7.50€ 790€ 6.00€
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= 110. Kappa 3.60€

Gurke und Sesam

-

p | "= A p
S 111.Kanpyo 400€  ©112. Avocado 3.90€ = 113. Shinkko 4.20€
Japanischer Avocado Eingelegter
Jgefis=l Rettich

0 ed =

114. Asupa 4.20€ 115. Horensoko 4.20€

Gruner Spinat und Sesam, Lachs
Spargel Erdnusssol3e

117. Tekka 5.20€ 118. Tetuna 5.50€ 119. Kaiba 5.50€
Thunfisch Thunfisch Thunfisch, Lachs,
Schnittlauch Schnittlauch, Chilli



120. Sake-Kawa
Gebr. Lachshaut,
Gurke, Sesam
6.50€

121. Alasuka
Lachs, Gurke,
Sesam

6.90€

122. California
Gurke, Avocado,
Garnelen,
Flugfischkaviar
7.20€

123. Philadelphia
Gamelen, Rucola,
Philadelphia

7.20€

i

124. Kaori 7
Auberginen,
Schnittlauch, roter
Shiso, fruchtige
Miso-Sauce
5.80€

125. Spicy Tiger
Frittierte Garnele,
Avocado, Sesam

7.90€

126. Pirikara
Thunfisch-Pikant
Avocado,

7.50€

-
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127. Shiso
Flugfischkaviar,
marinierter Lachs,
Shisoblatter, Lachskaviar
7.50€

128. Sake-Mango
Lachs, Mango
(oder Avocado)
6.80€

129. Doshiso
Lachs, Schnittlauch,
Ingwer, roter Shiso
7.20€

130. Kirimu"a
Spargel, Philadel.,
Rucola, schwarzer
Sesam

6.90€

131. Shumoku
Raucherlachs, Apfel,
Philadelphia, Koriander
7.50€

132. Unaky
Aal, Gurke, Sesam
7.50€

133. Tamago
Omelett, Gurke, Sesam

5.90€ (S_

N



FUTOMAH-SUSH 6 Stict)

140. King Kani 141. Noji

Frittierter Krebsfleisch, Avocado,
Taschenkrebs | Philadelphia im
mit Avocado, ¥ Tempurateig frittiert
Gurke und = mit Teriyaki-Sauce
Flugfischkaviar R 7.20€
8.20€

)
142. Nasui 143. Mori
Avocado, Gebackene Rolle mit

Garnelen, Gurke,
Avocado Schnittlauch,

Philadelphia, Mango,
im Tempurateig

frittiert mit Tobiko und - \\\/// :
Teriyaki-Sauce Chilli-Sauce \&\7{/‘//
6.90€ 8.20€ ?‘—t}\:\\\, - é
7y 7N
< “ OPEZIAL ROLLEN (8 otuck)
150. Tomoko 151. Akemi

Lachshaut, Gurke,
Philadelphia, Aal
und Lachskaviar
12.00€

Ente im Tempurateig,
Sesam, Schnittlauch
und Chilli-Sauce
9.50€

)
153. Haruna®
Avocado,
Spargeltempura

152. Ebi Avocado
Riesengammelen,
Salat, Avocado,

Shiso mit Philadelphia
11.50€ 8.90€
154. Hyozan 155. Kaji

Thunfisch

Pikant, Avocado,
Zwiebel, Tomaten
12.00€

Flambierter Lachs,
Garnelen, Spagel,
Avocado, Tobiko
12.00€




156. Kazan 157. KohYoh 158. Midori

Avocado, Gurke, Gebackenes Hahnchen, Flambierter Thunfisch,

Mangostreifen, Mangostreifen, Spargel, Avocado, pikante

Lachstartar, Zitronne Gurke, Sesam Sauce, Thunfischtartar,

12.00€ 9.00€ Wasabi, Flugfischkaviar
14.20€

159. Sakiiro 160. Sate-Rolls 161. Wakai Me | W
Taschenkrebs mit Avocado, ~ Geback. Hahnchen, Thunfisch, Avocado, .. S\\|[W/% .
Gurke, Aubergine, Zitronne Avocado, Sesam, Spagel, Sesam, .&\\\ f/fé/
Flugfischkaviar Erdnuss-Sauce Raucherlachs % e =3

12.10€ 10.20€ 12.10€ =

162. Monoko 163. Ikago A1 164. Bigboss

Mango, Lachstartar, Frittierter Tintenfisch, Aal, Avocado,

Gurken, Tobiko, eingelegter Rettich, eingelegter Rettich,
Flambierter Lachs Flugfischkaviar, Seetangsalat, ummantelt mit Auberginen,
pikante Sauce rote Shiso und Limetten, Flugfischkaviar und roter Shiso
13.00€ Chili-Mayonnaise Sof3e 14.90€

165. Yogan > 166. Chirashi Mix .
Tempura Zwiebeln, Mango, Lachs, Thunfisch, Garnelen, Dorade,
Philadelphia, Kimchi Omelett, Flugfischkaviar, Krebsfleisch,
9,.50€ SCHARF Rettich, Salat, Schnittlauch,

mit Sushi Reis serviert

11.90€

JPEZIAL ROLLEN (6 otuch)



USHI MIk
1

171. Kokoto

170. Anikawa

173. Okomi

172. Usugo
10 Nigiri+ 8 Nigiri + 6 Nigiri + 4 Nigiki +
1 Ura-Maki (6 Stk) 1 Ura-Maki (6 Stk) 1 Ura-Maki (6 Stk) 1 Ura-Maki (6 Stk)
19.90€ 17.90€ 14.80€ 11.90€

SHOHIMI Min

29.90¢ (%

180. Hokkado

10 Nigiri +

2 Ura-Maki (12 Stk) + Sashimi
181. Shiga 26.90€
8 Nigiri +

2 Ura-Maki (12 Stk) + Sashimi
182. Okazaki 19.90€
6 Nigiri +

1 Ura-Maki (6 Stk) + Sashimi

183. Toyohashi 17.90€
4 Nigiri +
1 Ura-Maki (6 Stk) + Sashimi

SHaHIMI

UEGE TRRISCHER Mir

190. Tarian= 13.90¢ [ e ammas
Kirimumaki (Nr. 130) | RN,

Kappamaki (Nr. 110)
Shinkomaki (Nr. 113)
Spinat-Sesam £
ErdnusssoRRe (Nr. 115) %e

191. Mono® 13.90€
4 Nigiri

Tamagomaki (Nr. 133)
Kanpyomaki (Nr. 111)

KLEIN
200. Maguro 27.00€ 16.00€
Thunfisch - Sashimi
201. Sake 24.00€ 15.00€
Lachs-Sashimi
202. Maguro & Shake 25.00€ 15.00€

Thunfisch und Lachs



C
Hlergene / Zusotztoffe

ZUSATZSTOFFE

1. Farbstoffe

2. Konservierungsstoffe

3. Chinihaltig

4. enthalt eine Phenylaninquelle mit StBungsmitteln
5, Antioxidationsmittel

6. Gerstenmalz

7. Hefe

8. Koffeinhaltig

9. Sulfite

ALLERGENKENNZEICHNUNG

A. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)
A1 Weizen
A2 Gerste

B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

E. Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F. Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse

G. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

H. Schalenfruchte

l. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

L. Schwefeldioxid und Sulfite

M. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

In Soja- und Teriyaki Saucen sind Gluten (Weizen) enthalten.
Alle Speisen kénnen Spuren von Sesam enthalten.

Wasabi und eingelegter Ingwer enthalten Konservierungsstoffe und Farbstoffe,



oSl
> Japanese Cuisine =%
P il
GESCHAFTSZEITEN i
Mo - Sa: 11:00 - 15:00 D
17:00 - 22.:00 ///%/Z/m\@\\
Sonn und Feiertags i
17:00 - 22:00

(@ Eyendorfer Str. 2, 21376 Salzhausen
tatsu24restaurant@gmail.com



